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CEL BADAN |

Celem badan bylo opracowanie technologii wysokiej jakoSci
innowacyjnych sokow, nektarow i napojow na bazie
ekologicznych owocow.

Optymalizacja jakoS$ci sensorycznej i badanie stabilnoS$ci
nektarow i napojow ekologicznych z wykorzystaniem
owocOw czarnej porzeczki, aronii I rokitnika.

Wspotpraca matych 1 srednich producentéw przetworow i1 sokow ekologicznych, w tym
producentow zrzeszonych w Ogolnopolskim Stowarzyszeniu Przetworcow i
Producentow Produktow Ekologicznych '"Polska Ekologia"
| iInnych interesariuszy.



PLAN BADAN InHort.-

Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez
producentéw sokow ekologicznych.

Zadanie 2: Poprawa jakosci 1 stabilnosci sokéw metnych
| przecierowych za pomocg innowacyjnych technologii.

Zadanie 3: Opracowanie technologii produkcji atrakcyjnych
sokow I nektaréw na bazie ekologicznych owocéw kolorowych.
Reformulacja sokow przecierowych wieloowocowych o wysokiej
wartoscl zywieniowej.

Zadanie 4: Ocena mozliwosci technologicznych wykorzystania
Innowacyjnych surowcow ekologicznych do produkcji przetworow
ekologicznych.

Zadanie 5. Ocena przydatnosci ekologicznych wytlokéw
Z owocoOw kolorowych jako sktadnika nutraceutykow



Zadanie 1: Ocena jakosci sokéw NFC produkowanych przez I.n “ ort on

I OGHRODMNICTWA

producentow sokow ekologicznych

Ocena - badanie sktadu chemicznego zgodnie z wymaganiami
Kodeksu Praktyki AIJN (AIJN, 2017) uwzgledniajac aspekty
bezpieczenstwa W tym zawarto$¢ metali ciezkich, ktorych
obecnos$¢ jest $cisle limitowana w produktach 1 przetworach
ekologicznych.

Badane parametry: *ekstrakt refraktometryczny, *kwasowos¢ miareczkowa,
*zmetnienie ogolne 1 stabilne, *zawartos¢ kwasow organicznych
metodqg HPLC, *profil cukrow metodg EN 12630 z wykorzystaniem
metody HPLC-RI, *zawartos¢ substancji mineralnych metodg 1CP-
OES, *zawartos¢ arsenu, kadmu 1 olowiu metodg 1CP-MS, oraz
*zawartos¢ rteci metodg ASA, *zawartos¢ substancji prozdrowotnych
(antocyjany i zwigzki polifenolowe ogofem).



Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez In |'| Ol" zm

producentow sokow ekologicznych

SOKI - CZARNA PORZECZKA SOKI - ARONIA

16 R 196 Sok Aronia

Lp. Kod  Opis probki | Lp. Kod Opis probki

1 RO083 Sok Czarna porzeczka I 1 RO084 Sok Aronia BIO

2 R 171 Nektar Czarna porzeczka + granat + daktyl | 2 R130 Sok Aronia BIO

3 R172 Nektar Czarna porzeczka I 3 R157 Sok Aronia BIO

4 R173 Sok Czarna porzeczka BIO I 4 R158 Sok Aronia BIO

5 R174 Sok Czarna porzeczka +Jabtko BIO I 5 R159 Ekologiczny sok Aronia

6 R175 Sok Czarna porzeczka + Jabtko I 6 R178 Sok Aronia BIO

7 R176 Sok Czarna porzeczka | 7 R180 Sok Aronia BIO

8 R177 Ekologiczny sok Czarna porzeczka | 8 RI182 Sok Aronia + Len BIO

9 R179 Sok Czarna porzeczka I 9 R185 Sok Aronia + Jabtko

10 R 181 Przecierowy sok Czarna porzeczka I 10 R 187 Sok Aronia BIO

11 R 183 Sok Czarna porzeczka BIO I 11 R 188 Ekologiczny sok Aronia BIO

12 R 184 Sok Czarna porzeczka + Jablko | 12 R 189 Sok Aronia BIO

13 R 186 Sok Czarna porzeczka I 13 R 190 Sok Aronia + Jablko

14 R191 Nektar Czarna porzeczka I 14 R 193 Sok Aronia

15 R192 Nektar Czarna porzeczka I 15 R 195 Ekologiczny sok Aronia
I



Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez

INSTYTUT OGRODMNICTWA .

producentow sokow ekologicznych

Handlowe soki i nektary z CZARNEJ PORZECZKI

Polifenole (mg/l)
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Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez inH © 't ..
producentow sokow ekologicznych INSTYTUT OGRODNICTWA

Handlowe soki I nektary z CZARNEJ PORZECZKI

Wymagania
Badana cecha Jednostka wg SCzP |SCzPGD |NCzP |SCzP |SCzP] |SCzP] |SCzP |SCzP |SCzP |SCzP  |SCzP  |SCzPI |[NCzP |NCzP |NCzP
CoP AN *| RO83 | R171 | R172 | R173 | R174 | R175 | R176 | R177 | R179 | R181 | R183 | R184 | R186 | R191 | K192

Arsen (As) mg/l maks. 0,05 | <005 | =005 | <005 [ <005 | <005 | <005 [ <0.05 | =005 | <005 | =005 | =005 [ <0.05 | <005 | <005 | <0.05
Olow (Pb) mg/l maks. 0,05 | <002 | =002 | <002 [ <002 | <002 | <0.02 [ <0.02 | =002 | <0.02 | =002 | =002 [ <0.02 | <002 | <002 | <0.02
Ried (Hg) mg/1 maks. 0,01 [=0.005 =0.005 | =0.005| <0005 [ <0.005 | =0.005 [ =0.005 | <0.005 | =0.005 [ =0.005 | <0.005 [ =0.005 | <20.005 | =0.005 | <0.005
Kadm (Cd) mg/l maks. 0,02 |<0.005] =0.005 | <0.005 | <0.005 | <0.005 | =0.005 | =0.005 [ <0.005 | <0.005 | =0.005 | <0.005 | =0.005 | =0.005 | =0.005 | =0.005
Radana cecha Tednostka SCzP | SCzPGD| NCzP | SCzP | SCzPJ | SCzPJ | SCzP | SCzP | SCzP | SCzP | SCzP | 5CzPT | NCzP | NCzP | NCzP
R083 R171 R17? | K173 | R174 | R175 | R176 | R177 | R179 | R181 | R183 | R184 | R186 | R191 | R192
Sod mg/l 3.1 1575 25.8 2.9 222 3.0 5,2 3.3 60,7 62,2 4.1 10,8 10,8 10,2 40,1
Potas mg/l | 2728 3122 503 2833 1389 1679 1947 3025 2444 1696 1945 1884 1808 528 476 |
Magnez mg/l 103 201 40 79 51 68 106 102 100 55 83 72 a7 26 27
Wapn mg/l 261 409 164 258 70 124 354 319 243 225 250 172 182 92 145
Fosforany (POy) mg/l 200 153 44 141 100 139 191 196 176 127 155 149 169 39 27
Azotany mg/l 4 ] 8 6 61 3 5 3 7 5 4 7 4 4 5
Siarczany mg/l 312 544 87 339 o8 a7 229 379 243 259 200 164 126 75 56

SCzP | SCzPGD| NCzP SCzP | SCzPJ | S5CzPJ | SCzP SCzP SCzP SCzP SCzP | SCzPJ | NCzP | NCzP | NCzP

Badana cecha Jednostka
R033 K171 K172 R173 R174 R17% R176 R177 R179 K131 K183 K154 R186 R191 R192

Bor (B) mg/l 1.21 2.52 0,22 0,79 1.51 1.78 096 | 089 | 0.69 | 0.66 0,97 1.15 0.33 022 0,22
Miedz (Cu) mg/l 0.29 0.25 0,03 0,30 | 016 | 032 027 | 028 | 031 0,29 0.35 0,20 0.08 0.03 0.03
Zelazo (Fe) mg/l 2.80 2.93 3.80 284 | 080 | 097 | 299 | 343 402 | 221 2.75 7.83 1.51 1.23 1.49
Mangan (Mn) mg/l 2.01 135 0.62 1.11 0.68 0.45 1.14 1.71 2.30 1.66 2.28 231 1.22 0.62 0.63
Cynk (Zn) mg/l 1.16 0.96 0.24 1.07 | 032 0.46 1.26 1.06 | 074 | 0.66 1.35 1.05 0.56 | 026 | 022

Molibden (Mo) mg/l <0.01 =0.01 =0.01 | =0.01 | =0.01 | =0.01 | =0.01 [ =0.01 | =001 | <0.01 | =0.01 | =0.01 | =0.01 | <0.01 | =0.01




Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez InHort.-
producentow sokow ekologicznych INSTVTUT ocRoDNIC T I

Handlowe soki i nektary z ARONII

Polifenole (mg/l)
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Zadanie 1: Ocena jakosci sokow NFC produkowanych przez InHort on

INSTYTUT OGRODNI :".'-."'-

producentow sokow ekologicznych

Handlowe soki I nektary z ARONII

Wymagania
Badana cecha | Jednostka wg SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr |SArL|SArJ| SAr | SAr | SAr |SArJ| SAr | SAr | SAr

CoP AIIN | R084 | R130 | R157 | R158 | R152 | K178 | R180 | R182 | R185 [ R187 | R188 | K189 | R190 | K193 | R195 | R196

[Arsen (As) mg/l maks. 0.05 | =0.05 | =0.05|<0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05 | <0.05
tow (Ph) mg/l maks. 0,05 | <0.02 | <0.02 | =0.02 | =0.02 | <0.02 | =0.02 | <0.02 | <0.02 | <0.02 | <0.02 | <0.02 | =0.02 | =0.02 | <0.02 | =0.02 | =0.02
te¢ (Hg) mg/l maks. 0,01 |[=0.005{=0.005=0.005[=0.005]=0.005|=20.005 [=0.005|=0.005|=0.005=0.005|=0.005|=0.005|=0.005|=0.005(=0.005(=0.005
adm mg/l maks. 002 | 003 | 002 | 003 | 0,02 | 001 | 003 | 0,01 | 002 | 0,01 | 0.02 | 0,01 | 0,01 [=0.005] 0,01 | 0,01 | 0.01

Wymagania
Badana cecha | ° ei‘“’“ wg SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr |SArL | SArJ| SAr | SAr | SAr | SArJ7| SAr | sAr | sar
* | copAUN | RoS4 | R130 | R157 | R158 | R159 | R178 | R180 | R182 | R185 | R187 | RIS | R189 | R190 | R193 | R1905 | R196
Sod me/l | maks 40 | 294 | 1.06 | 1.83 | 295 | 686 | 3.02 | 500 | 935 | 437 | 098] | 1885 | 1873 | 7.96 | 1687 | 3.7 2
Potas me/l | 1800-2600| 3818 | 2934 | 2843 | 2120 | 2774 | 3823 | 2990 | 3037 | 1519 | 2291 | 2229 | 2198 | 1271 | 2497 | 2403 | 2004
Magnez mgl | 110-180 | 225 | 148 | 171 | 127 | 164 | 230 | 162 | 186 | 97 127 | 136 | 133 | 60 | 160 | 133 | 127
Wapi me/l | 130-150 | 297 | 200 | 266 | 174 | 231 | 305 | 158 | 240 | 131 | 222 | 300 | 205 | 74 | 295 | 205 | 166
Fosforany (POs) | me/l | 350-600 | 320 | 189 | 176 | 137 | 179 | 318 | 225 | 235 | 109 | 171 | 173 | 169 | 89 | 156 | 161 | 158
Azotany me/l ; 35 | 2 29 | 31 | 33 | 40 | 25 | 24 | 40 | 14 | 39 | 32 | 33 | 34 | 26 | 26
Siarczany mg/l ; 69 48 26 23 29 71 59 61 34 24 63 65 55 78 19 45
SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr | SAr |SArL | SArT| SAr | SAr | SAr | SArJ | SAr | sAr | SAr
Badana cecha Jednostka

RO84 | R130 | R157 | R158 | R150 | R178 | R180 | R182 | R185 | RI87 | R188 | RI80 | R190 | R193 | R195 | R106

Bor (B) mg/l 331 | 197 | 297 | 237 | 165 | 338 | 183 | 202 | 157 | 156 | 1.87 | 195 | 165 | 256 | 151 | 1.07
Miedz (Cu) mg/l 011 | 010 | 029 | 003 | 011 | 007 | 024 | 012 | 009 | 0.18 | 006 | 007 | 011 | 0.19 | 0.02 | 0.10
Zelazo (Fe) mg/l 065 | 1.17 | 082 | 046 | 636 | 060 | 043 | 081 | 042 | 094 | 293 | 306 | 063 | 197 | 0.79 | 140
Mangan (Mn) mg/l 660 | 429 | 471 | 389 | 409 | 676 | 189 | 580 | 165 | 268 | 288 | 296 | 112 | 545 | 203 | 244
Cynk (Zn) mg/l 106 | 075 | 1.18 | 047 | 088 | 106 | 069 | 1.8 | 045 | 100 | 08 | 088 | 028 | 071 | 076 | 0.60
Molibden (Mo) mg/l <001 | =0,01 | <0.01 | =0,01 | <001 | <0,01 | <001 | =001 | <001 | <0,01 | =0.01 | <0.01 | <0.01 | <0.01 | <0,01 | <0.01




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie ... I n “ O't m

ODMICTWA

Poprawa jakosci i stabilnosci sokow metnych

i przecierowych za pomocg innowacyjnych technologii

Cel - zastosowanie do obrobki wstepnej miazgi owocow
kolorowych ultradzwiekow, dziatajacych na mikrostrukture
tkanki przetwarzanych owocow.

Poddanie sokow procesom homogenizacji wysokociSnieniowej
w celu poprawy stabilno$ci zmetnienia 1 uzyskania jednolitej,
gladkiej konsystencji zapobiegajacej rozdzielaniu si¢ faz w
produkcie gotowym.



Zadanie 2: ... innowacyjne technologie ...

Y. aznia ultradzwickowa

Model: 1S-50S

Producent: Intersonic S.C. Olsztyn
Czestotliwos¢ ultradzwigckow: 25 kHz
Moc ultradzwiekow: 0,1 W/cm?
Zakres mocy: 0-100%




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie - ULTRADZWIEKI I o “ ort o

NSTYTUT CRGRODNI !".'-.'-.

Zamrozony surowiec aronii (10 kg)

rozdroniony na mtynie Fryma

Podgrzanie do temperatury ~ 45 °C

: !

Utrzymywanie temperatury 45 °C przez
pot godziny przy ciggltym mieszaniu

v \ 4
Dziatanie fal ultradzwiekowych o mocy 0,1 W/cm?
i czestotliwosci 25 kHz przez po6t godziny przy cigglym
mieszaniu

Tloczenie na prasie przektadkowej Voran

] |

Pasteryzacja przeptywowa w temperaturze ~ 90-92 °C (Voran)

A 4 A 4 \ 4

Rozlew na gorgco do butelek szklanych pojemnosci 250 ml

A 4 A 4 \ 4

Studzenie zimng woda

Kombinacja Kombinacja
SAr_40°C_UD B SAr_UD C




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie - ULTRADZWIEKI I il “ Oft =

INSTYTUT OGRODMNICTWA .

Kombinacia SAr_40°C UD B SAr_UD C
J B1 B2 C1 c2
Wydajnosé | 2,00 | 714% | 755% | 773% | 733% | 73.0%
tloczenia
Wartosc
AN 71,9% 76,4% 73.2%
srednia
Polifenole ogolem [mg/1] Antocyjany ogolem [mg/1]
6000 2500

5000 2000

4000
1500

3000
1000

2000
1000 500
0 0

SAr 400C_A SAr 400C_UD B SAr UD C SAr 400C A SAr_400C_UD B SAr UD C




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie - ULTRADZWIEKI

Wplyw zastosowania obrobki temperaturowej i ultradzwi¢ckowej na zawartos¢
makroskladnikow w sokach aroniowych NFC

Makro- 1 50 4nostka SAr 40°C_UD B| SAr UD C
skladniki

Sod mg/I 2,58 2,68 2,24
Potas mg/I 2645 2733 2632
Magnez mg/I 176 179 176
Wapn mg/I 186 189 183
Fosfor mg/I 173 179 162
Mikro- 1 5ednostka SAr 40°C_UD B| SAr UD C
skladniki - = - =
Bor mg/I 3,17 3,31 3,25
Miedz mg/I 0,19 0,15 0,12
Zelazo mg/I 0,68 0,48 0,35
Mangan mg/I 3,31 3,58 3,34
Cynk mg/I 2,05 1,57 1,36
Molibden mg/I 0,04 0,04 0,05




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie ...

HOMOGENIZACJA WYSOKOCISNIENIOWA - HPP

W procesie HPH wykorzystywane jest ciSnienie 100-400 MPa,
znacznie wyzsze niz stosowane w tradycyjnej homogenizacji (20-50 MPa).

l WLOT PRODUKTU
O

Pierscien przelotowy

N o,  WYLOT
\ °, %, PRODUKTU

o
o 0

0
o0
. S Iy
Glowica uderzeniowa Pierscien przeciwuderzeniowy . 4
Now als

Zrédlo: Szczepariska J. 2018 Przemyst Spozywezy 72, 28-30 . i o
Homogenizator

wysokocisnieniowy Atomo 3.0




Zadanie 2: ... innowacyjne technologie - HPP Iﬂ“Oftll

INSTYTUT OGRODMNK ".'-.'l.

Efekt homogenizacji wysokocisnieniowej soku z
rokitnika w zakresie c1sn1en 50 450 barow.

| ARSI 3

B

Efekt dwukrotnej homogenizacji
- wysokocisnieniowej soku z
rokitnika w zakresie:

ciSnien 300 - 900 barow (I etap)
1 500 — 150 baréw (II etap)

sok NFC z rokitnika




Zadanie 3: Opracowanie technologii .....

Opracowanie technologii produkcji atrakcyjnych sokow
i nektarow na bazie ekologicznych owocow kolorowych

Cel - opracowanie receptur i technologii innowacyjnych sokdw,
nektaroOw 1 napojow na bazie owocow kolorowych — porzeczka
czarna 1 aronia — wykorzystujac istniejagca baz¢ surowcowa:
jablka, czarna porzeczka, malina 1 rokitnik z plantacji
ekologicznych.

Komponowanie produktow z wykorzystaniem istniejgcej bazy
surowcowej, tak aby mogty by¢ opatrywane
certyfikatem ekologicznym oraz oSwiadczeniami zywieniowymi.
Takie podejscie moze przyczynic si¢ do poprawy konkurencyjnosci
polskich producentdw porzeczki 1 aronii.




Zadanie 3: Opracowanie technologii ..... InHo I't .

NSTYTUT OGRODNICTY

FORMULACJE

I.  Opracowanie 100% sokéw mieszanych z czarnej porzeczki z sokiem jabtkowym,
boréwkowym i daktylowym

II. Opracowanie sokow, nektarow i napojow z wykorzystaniem owocow rokitnika

I11. Opracowanie sokéw aroniowych o wyzszych walorach sensorycznych




Zadanie 3: Opracowanie technologii .....

FORMULACJE

Na podstawie przeprowadzonych licznych badan w zadaniu 2 wybrano

5 najbardziej interesujacych receptur 100% sokow ekologicznych.

Sok jablko : czarna porzeczka : daktyl
Sok jablko : rokitnik : banan
Sok jablko : malina : réza

Sok aronia

N ke

Sok aronia : jablko



Zadanie 3: Opracowanie technologii ..... I n “ of t =m

INSTYTUT OGRODMNICTWA .

FORMULACJE

1. 100% Sok ekologiczny jablko : czarna porzeczka : daktyl

% RWS
Wartos¢ odzywcza w 100 mi
w 100 ml
Wartos$¢ energetyczna 228 kJ 3% .
Warto$¢ energetyczna 55 kcal 3% ain Korab Garden @~
vay, Sediment is a natural phenomenon. Shake
Thuszeze 0g 0% e e
0 Once opened must be stored in fridge (up to
Tluszcze nasycone O g O /0 I Temperature +4°C) and consumed within 12
: hours. Product pasteurized.
Weglowodany 13 ¢ 5% o et T, el
CU kry 12 g 13% Best Before:
» Date which is also batc_h
Blalka 0 g O% number, on the packaging.
5 0,0 g 0%
Witamina C 24 mg 30%

Potas
Deklaracje zdrowotne:
Wysoka zawartos¢ witaminy C.

150 mg 7,5%

KORAB GARDEN SP.Z 0.0.
Samokleski Kolonia Druga 21 A
21-132 Kamionka,
Poland, www.korabgarden.pl
57905279"301306">

=
o

Zrédlo potasu



Zadanie 3: Opracowanie technologii ..... I n “ of t =m

INSTYTUT OGRODMNICTWA .

FORMULACJE

2. 100% Sok ekologiczny jablko : rokitnik : banan

% RWS
Wartos¢ odzywcza w 100 mi

w 100 mi
Wartos¢ energetyczna 188 kJ 2% 't Garden® .

77 s, spozyciem wstrzasnaé. Przechowywaé
0 () o :
Warto$¢ energetyczna 44 kcal 2% L w temperauze 120 o 123 o
Thuszcze 0g 0% e et g
Thuszcze nasycone 04 0% B s lh et ook diididi
owodan o ;:g-:;i:szz:;’:‘::i‘;::‘sf’céw artii, znajduje sie na opakowaniu.
Weglowodany 10 g 4% pari, znajdue ic na opak
ez dodatku cukru, -

Cu kry 10 g 11% ‘ konserwantow i wody. !Q!|‘°¢=l
Bialka 09 0% :
Sél 00 g 0%

KORAB GARDEN SP.Z 0.0.

Witamina C
Deklaracje zdrowotne:
Wysoka zawartos¢ witaminy C.

15 mg

Samokleski Kolonia Druga 21 A
21-132 Kamionka, Polska

www.korabgarden.pl 5 905279 301 320 >

Objetosc:
€ 300 ml “




Zadanie 3: Opracowanie technologii ..... I n “ of t =m

INSTYTUT OGRODMNICTWA . |

FORMULACJE

1. 100% Sok ekologiczny jablko : malina : roza

% RWS
w 100 ml w 100 ml

Wartos¢ odzywcza

Wartos¢ energetyczna 173 kJ 2%
Warto$¢ energetyczna 41 kcal 2% %":;f& Korab Garden® g;?égé:ﬁi%}?ﬁ:%ﬁ%ﬁg
Thuszcze 049 0% ety T Tae S
Thuszcze nasycone 09 0% e ey

Najlepiej spozy¢ przed:
Weglowodany 119 4% o o O part, tegdie s opebewani

NFC (nie z k tratu).
10 g 11% o m——

konserwantow i wody.

Cukry
Bialka 0g 0%

Sol 00 ¢ 0% Objetosé:
Witamina C 12 mg 15% € 300 ml
Mangan 0,24 mg Samkiese Koonta Druga 21 A
21-132 Kamionka, Polska
DeklaraCje Zd rOWOtne' www.korabgarden.pl 5"905279"301290">

Wysoka zawartos¢ witaminy C.

Zrédlo manganu.
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INSTYTUT OGRODMNICTWA . |

FORMULACJE

1. 100% Sok ekologiczny aronia

% RWS
w 100 ml w 100 ml

Warto$¢ energetyczna 327 kJ 4%
Wartos¢ energetyczna 78 kcal 4%

Wartos¢ odzywceza

" K b G d ® Osad jest zjawiskiem naturalnym. Przed
. spozyciem wstrzgsnaé. Przecho ac
Thuszcze 0 g 0% %% OIa arden v teymperaturze od 12°C do +22C. Po
otwarciu pxzech())wywac w lodowce d(gf
temperatury +4°C) 1 spozy¢ w ciagu 10 dni.
Tluszcze nasycone 0 g 0% Produkt pasteryzowany.
‘N 7 Tk i iz S
leOWOdany 19)4 g 7;5% z:;zv::iys::;::;ciowocéw };aﬂ A e e przed:
NEC (nie z koncentratu). atal ?est ]g}npczgSme numereml
Cu kry 9 g 10% Bez dodatku cukru, partii, Sig.naop S

konserwantow i wody.

Bialka 0 g 0% InHort,:

Molibden
Deklaracje zdrowotne:
Wysoka zawartos¢ potasu.

4’5 ,"lg 9’1% www.korabgarden.pl 5"905279"30131

Sol 00 g 0% =
Objetosc:
0,
Potas 300 mg 15% € 300 ml
Mangan 0,7 mg 35,0% KORAB GARDEN SP.Z 0.0.
Samokleski Kolonia Druga 21 A

Wysoka zawarto$s¢ manganu

Zr6dlo molibdenu
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FORMULACJE

1. 100% Sok ekologiczny aronia : jablko

% RWS
Wartosé odzywcza w 100 ml
w 100 ml
Warto$¢ energetyczna 327 kJ 4%
., kca

Wartos¢ energetyczna 78 | 4% 5 ek Gl ®  Osad jest sawiskiem natualnym. Przed

Qggf& Ora ar en Wp teym.peraturzf1 éd 32;0 d(]> d+2g¥wl§o
Tluszcze 0g 0% | %ﬁ}“ﬁgﬁ%ﬂc&g?l‘??gofaz".
Thuszcze nasycone 0 0% il

g Tloczony na zimno g:{l: ‘j’;’t?;ziy:cl:!:;:i-e numerem
WleOWOdany 19 ,4 g 7,5% ;‘;gi:’ﬁsz;i iakostci °V;°°6W partii, znajduje sie na opakowaniu.
nie z koncentratu).
Cu kr 9 10% Bez dodatku_cu!:m, e
- y g konserwantow i wody. g !,‘n‘_l"l g ﬁ =.
Bialka 0g 0% =)
Sél 00g 0% 3"‘30 Bl
m
Potas 231 mg 12%
KORAB GmEN SP. Z0.0.

Mangan 0,505 mg  25,3% 2115 Kemionke Poake |

www.korabgarden.pl 5%905279"301337">

Molibden
Deklaracje zdrowotne:
Wysoka zawartos¢ potasu

36 pg  7.2%

Wysoka zawartos¢ manganu.



Zadanie 3: Opracowanie technologii .....

Reformulacja sokéw przecierowych wieloowocowych
0 wysokiej wartosci zywieniowe]j

Sok Aroniowy NFC

90% 10%
80% 20%

| 70% 30% |
60% 40%

50% 50%



Zadanie 3: Opracowanie technologii .....

Reformulacja sokéw przecierowych wieloowocowych

0 wysokiej wartosci zywieniowe]j

Kod Sklad % receptur -

SN 70% Sok Aronia + 30% Przecier Swido$liwa 4,6 7,5
YAV I 70% Sok Aronia + 30% Przecier Mini Kiwi 6,8 6,0
STAE LS 70% Sok Aronia + 30% Sok Gruszka 3,9 8,3
YAV AR 70% Sok Aronia + 30% Sok Malinowy NFC 3,7 8,2
STAVEA T 70% Sok Aronia + 30% Sok Borowka NFC 3,3 8,8
AV 70% Sok Aronia + 30% Sok Jabtkowy NFC 3,0 8,8

Ocena w zakresie 0 (nieakceptowalna) do 10 (wysoko akceptowalna)



Zadanie 3: Opracowanie technologii .....

Reformulacja sokéw przecierowych wieloowocowych
0 wysokiej wartosci zywieniowe]j

» przecier z mini kiwi - nosnik smaku owocowego i atrakcyjnego aromatu,
» przecier z $widoSliwy - no$nik smaku stodkiego 1 atrakcyjnej barwy

» sok malinowy - no$nik owocowego aromatu i atrakcyjnej barwy

Ar A 70% Aronia + 10% Mini Kiwi + 20% Swido$liwa
SR 70% Aronia + 20% Mini Kiwi + 10% Swido$liwa 5,7 7,8
SIAN 0,6 70% Aronia + 20% Mini Kiwi + 10% Malina 5,7 7,5
SN E N 70% Aronia + 20% Swidosliwa + 10% Malina 3,8 8,7




Zadanie 4: ... wykorzystanie surowcow ekologicznych ... !Inlll Q't=l

Ocena mozliwosci wykorzystania innowacyjnych surowcow

ekologicznych do produkcji produktéw ekologicznych

dwa tematy szczegolowe:

(1) opracowanie procedury zapobiegania rozwarstwiania si¢ sokow
| nektarow na bazie rokitnika

(2) opracowanie innowacyjnych nektaréw I napol na bazie czarnej
porzeczki 1 aronii wzbogacanych w biatka serwatkowe.



* Przecier jablkowy
* Przecier bananowy

« Guma ksantanowa

Najlepszy efekt stabilizacji:

sok jablko + rokitnik

stabilizowany przecierem bananowym




MSTYTUT OGRODNICTWA

Zadanie 4: ... wykorzystanie surowcow ekologicznych ... InH Oft o

Zastosowanie przecierow owocowych do stabilizacji sokow z rokitnika

Rl 85% Sok Jabtkowy + 10% Sok Rokitnik + 5% Przecier Mini Kiwi S

e 80% Sok Jabtkowy + 10% Sok Rokitnik + 10% Przecier Mini Kiwi

R3 70% Sok Jabtkowy + 20% Sok Rokitnik + 10% Przecier Mini Kiwi Oy
R4 60% Sok Jabtkowy + 20% Sok Rokitnik + 20% Przecier Mini Kiwi < *
R5  60% Sok Jabtkowy + 30% Sok Rokitnik + 10% Przecier Mini Kiwi i



Mieszanie skladnikow
60% sok jablkowy NFC + 20% sok z rokitnika +
20% przecier mini kiwi

!
Homogenizacja - miyn

koloidalny

v
Odpowietrzanie w prozni
! Produkt bogaty:
Rozlew do szklanych butelek . Karoteny
¥
Pasteryzacja 90 °C « Polifenole

- « Witamina C (16% RWS)

Studzenie i ) o

» Mikro- 1 makrosktadniki

np. Cu (21% RWS)



Zadanie 4:

. wykorzystanie surowcow ekologicznych ...

INSTYTUT OGRODMNK !".'-.'-.

Zastosowanie przecierow owocowych do stabilizacji sokow z rokitnika

Sklad chemiczny soku jablkowo rokitnikowego z dodatkiem przecieru z mini Kiwi

Gestosé Ekstrakt Kwasowos$¢ | Zmetnienie
d20/20 % g/l NTU
1,057 13,7 7,03 14912
Kw. Kw. jablkowy Kw.
cytrynowy g/l askorbinowy
g/l mg/l
2,4 4,3 104,8
Glukoza Fruktoza Sacharoza Sorbitol Cukry
g/l g/l g/l g/l ogélem
g/l
34,4 67,2 5,8 3,7 107,5
Polifenole Karoteny
mg/| mg/|
746 14,9
Séd Potas Magnez Wapn Fosfor
mg/| mg/| mg/| mg/| mg/|
26,5 1279 54 127 95
Bor Miedz Zelazo Mangan Cynk | Molibden
mg/| mg/| mg/| mg/| mg/| mg/|
2,07 1,07 5,43 0,58 1,87 0,01




Zadanie 4: ... wykorzystanie surowcow ekologicznych ... Iln“°'t=l

OGRODNICTWA

Badanie mozliwosci wykorzystania serwatki

ekologicznej do produkcji napojow serwatkowo- |,

aroniowych i serwatkowo-porzeczkowych

SERWATKA - uboczny produkt powstajacy podczas procesu
przetwarzania mleka w ser 1 kazeing, ktora zawiera:

- laktoze

- bialka serwatkowe

- substancje mineralne: K, Ca, Mg, P, Se, Na, Zn, Fe

- witaminy: B1, B2, B5, B6, B12, A (retinol), kwas foliowy



Zadanie 3: ... wykorzystanie surowcow ekologicznych ... I|n“ Q't=l

Badanie mozliwosci wykorzystania serwatki

ekologicznej do produkcji napojow serwatkowo-

aroniowych i serwatkowo-porzeczkowych

Istotne aspekty:

* uzyskanie cech sensorycznych akceptowalnych przez potencjalnych
konsumentow

* mozliwos$¢ opatrzenia produktu o§wiadczeniami zdrowotnymi pod wzgledem
zawartosci wapnia

Sposob przeprowadzenia prob:

Serwatke mleka koziego pozyskang od firmy ,,Dolina Serwatkowa”, mieszano z
sokiem z czarnej porzeczki i aronii przy 50% oraz 75% udziale serwatki.



Zadanie 4: ... wykorzystanie surowcow ekologicznych ... I|n“ Q't=l

Badanie mozliwosci wykorzystania serwatki

ekologicznej do produkcji napojow serwatkowo-

aroniowych i serwatkowo-porzeczkowych

Uzyskane wyniki

« Zarowno udziat 50% 1 75% gwarantowaty wskazania produktu jako zrédia
wapnia i fosforu i dotyczyto to zaréwno produktoéw porzeczkowych jak i
aroniowych.

» Testowane produkty szybko ulegaty destabilizacji na wskutek wytracania si¢
resztkowego bialka,

v’ Operacje technologiczne takie jak homogenizacja oraz mikronizacja wykonane
w miynie kulowym NIE POPRAWILY istotnie stabilnosci uktadu.

Stabilizacja po zastosowaniu HOMOGENIZACJI WYSOKOCISNIENIOWEJ



Zadanie 5: ... wyttoki z owocow kolorowych. .. IInI'I Q't=l

Ocena przydatnosci ekologicznych wytlokow

z owocow kolorowych jako skladnika nutraceutykow

WYTLOKI - odpad rzedu 30-40% przy produkcji soku NFC
Z aronii i czarnej porzeczki

- bogactwo antocyjanow
- bogactwo blonnika

- bogactwo skladnikow mineralnych

Cel zadania WYKORZYSTANIE
do produkcji preparatow blonnikowych
dobor warunkow suszenia wytlokow z owocow kolorowych w taki sposab,

aby zapewniC najwyzsza mozliwg retencje¢ antocyjanow



Zadanie 5: ... wytloki z owocow kolorowych. .. InHort .

INSTYTUT QGRODNICTWA

Ocena przydatnosci ekologicznych wytlokow
z owocow kolorowych jako skladnika nutraceutykow

Kod Metoda suszenia Parametry suszenia*

S\AAF  Suszenie wysokotemperaturowe 80°C; 3 m/s; 90 min

‘II

SST Suszenie Sredniotemperaturowe 60°C; 3 m/s; 120 min

SNT Suszenie niskotemperaturowe 40°C; 3 m/s; 270 min

Suszenie gradientowe wysoka -
niska

GN-W \?V‘;Zie;;e YL - 40°C - 70 min, 60°C - 50 min, 80°C - 60 min; 3 m/s

SInt Suszenie interwalowe 80°C - 30 min, 25°C - 10 min, 80°C - 30 min, 25°C - 10 min,
80°C - 30 min, 25°C - 10 min, 80°C - 40 min; 3 m/s

GW-N

80°C - 20 min, 60°C - 40 min, 40°C - 130 min; 3 m/s

* (Temperatura [°C], predkos¢ przeplywu powietrza [m/s])

Proces suszenia odbywal si¢ z wykorzystaniem
suszarki konwekcyjnej
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INSTYTUT QGRODNICTWA

Ocena przydatnosci ekologicznych wytlokow
z owocow kolorowych jako skladnika nutraceutykow

Parametry fizykochemiczne i zawartos¢ skladnikow bioaktywnych w wytlokach
aroniowych Swiezych i suszonych

mrozone

Aktywnos¢ wody 0,198 0,533 0,410 0,548 0,378 0,355

Sucha substancja [%0] 46,4 98,4 93,1 94,7 92,1 95,7 96,0
Antocyjany [mg/100 g s.s] [EEPIvI] 2285 2190 2269 2243 2289 2265
Blonnik  [9/100 g] 27 55 53 53 51 53 54

[0/100gs.s.] 59 56 57 56 56 56 56

100% RWS dla blonnika to 25 g



Inllort..
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DZIEKUJE ZA UWAGE




